
B A N Q U E T E S
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COFFEE BREAKS (Elegir solo una opción)
Croissant de jamón y queso
Dedito de queso
Hojaldre de pollo o carne
Mini sándwich de pollo en pan baguette
Sándwich de jamón y queso en pan
baguette
Mini sándwich roast beeft
Trio de mini empanadas (queso- carne-
pollo – ají  casero, cascos de limón)
Crepes de pollo y champiñones ( Max 60
asistentes)

Costo por persona: $18.000
Cada opción incluye de jugo natural

ESTACIÓN DE CAFÉ
Café, Aromática, Té, Agua caliente, Galletas al inicio del

evento, galón de agua durante el evento.

Costo por persona: $12.000

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso
*Precio por persona



COFFEE BREAKS  (Elegir solo una opción)

Pastel hawaiano
Milhojas
Coctel de frutas con helado
Muffins
Parfait de frutas
Mini brocheta de frutas con
queso rallado
Mini Hamburguesa
Spring Rolls (vegetariano,
carne, mexicano) 
Hojaldre de arequipe
Arepa de queso

Costo  por persona: $18.000
Cada opción incluye de jugo natural

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso
*Precio por persona



CONTINENTAL
Jugo de naranja, Porción de fruta, Café, té,  
chocolate, Dos variedades de pan,  
Mermelada y mantequilla
Costo: $ 23,000

ESPECIAL
Jugo de naranja, Porción de fruta, Café, té,  
chocolate, Huevos (revueltos- omelette)  
Dos variedades de pan, Mermelada y  
mantequilla
Costo: $34,000

BUFFET
2 opciones de jugo, porción de fruta,  
cereal, café, té, chocolate,
4 variedades de pan y tostadas, calentado,
huevos revueltos,  mermelada y
mantequilla  Queso y jamón.
Costo: $42,000

TÍPICO
Caldo de costilla, minitamal, arepa,
almohabana, chocolate, queso y jugo de
naranja. 
Costo: $42.000*Precios sujetos a cambio sin previo aviso

*Precio por persona



MENÚ
EMPRESARIAL

Opción 1
Sopa de Minestrone  

Filete de trucha Meuniere  
Mix de verduras

Croqueta de Yuca  
Jugo Natural

Postre de la casa

Opción 2
Crema de Maíz 

Pollo Cordon Bleu 
Verduras al wok 

Papa al horno
Jugo Natural

Postre de la casa
( Max 120 asistentes)

Opción 3  
Patacón con hogao  
Tilapia en salsa de  

maracuyá 
Arroz

Vegetales al wok  
Jugo natural

Postre de la casa

Opción 4
Crema de champiñones

Suprema de pollo cazador 
Arroz con pimentón

Puré de papa 
Jugo natural

Postre de la casa

Costo:  $42.000

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso
*Precio por persona



Opción 5
Crema de verduras

Medallón de pollo al  pesto
Vegetales al vapor  
Patata al romero  

Jugo natural
Postre de la casa

Opción 6
Sopa de verduras 
Chuleta de cerdo

Croquetas de yuca
Ensalada de la casa 

Jugo natural
Postre de la casa

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso
*Precio por persona

MENÚ
EMPRESARIAL
Costo:  $42.000

Opción 7
Patacón con hogao  
Pollo a la plancha  

Papa chip o francesa
Ensalada de la casa  

Jugo natural
Postre de la casa

Opción 8
Sopa de pasta 

Entrecote (salsa)
Papa sour 

Ensalada de la casa 
Jugo natural

Postre de la casa



*Precios sujetos a cambio sin previo aviso

Opción 1
AJIACO SANTAFEREÑO
Arroz blanco , alcaparras, aguacate,  crema de leche y
pollo entero, Postre de la casa , Jugo natural
Costo por persona $45.000

Opción 2
BANDEJA PAISA
Frijoles, carne molida,  arepa, chorizo, arroz, aguacate,
plátano, huevo,  chicharrón, Postre de la casa y 
Jugo natural
Costo  por persona $45.000

Opción 3
PARRILLADA
Pollo a la plancha, Entrecote, Lomo de cerdo, Chorizo,
Papa sour, Guacamole-Ají casero, postre de la casa y  
Bebida
Costo por persona $55.000 *Precio por persona

MENÚ 
TÍPICO



Precio por persona
*Agregar 8% de IPC y 10% de servicio

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso

Opción 4
FILET MIGNON
Filet Mignon, Arroz primavera , Papa chip o francesa,
Ensalada de cítricos, postre de la casa  y Jugo Natural
Costo por persona $55.000

Opción 5
MEDALLÓN DE RES
Sopa de fideos, Medallón de res, Vegetales al wok, Puré
de papa y Jugo natural
Costo por persona $55.000

Opción 6
SOBREBARRIGA CRIOLLA
Sancochito, sobrebarriga con hogao, Yuca frita,
Ensalada mixta, Limonada de panela y postre de la
casa.
Costo por persona $45.000

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso
*Precio por persona

MENÚ 
TÍPICO



MENÚ FAST FOOD

*Precio por persona
*Precios sujetos a cambio sin previo aviso

Opción 1
Hamburguesa

Papa francesa o casco  
Gaseosa o jugo natural

Opción 2
Sándwich de pollo  

Papa francesa  
Gaseosa o jugo  natural

Opción 3
Burrito de carne o pollo

Pico de gallo y guacamole
gaseosa o jugo

Costo por persona: $36.000



COCTELES 

*Precio por persona
*Precios sujetos a cambio sin previo aviso

OPCIÓN 1: City Blue
Aguardiente, Curazao,

limón, ginger, hielo
costo: $23.000

OPCIÓN 3: Margarita
Tequila, triple seco, jugo

limón, hielo
costo: $26.000

PASABOCAS
Mini patacon con hogao

Ceviche de pescado
Totopos con salsa cheddar y tártara

Galletas saltin con una mezcla de atún
Mini Nuggets

Costo por unidad y persona: $6.000

OPCIÓN 2: Pasión City
Jugo naranja, Vodka,

leche condensada, hielo
Costo: $26.000

OPCIÓN 4: Coctel
Jugo de naranja, crema

de coco, granadilla, hielo
costo: $20.000



Todo lo que  
importa, hecho  
especialmente  

para ti


